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NatTn t I Ap6s exaustivos testes comparativos o Café Santa Clara investe em
LUIG Sa n a E a ra mais dois torradores Lilla, desta vez dois Opus 40 de
32 Geracao, um dos mais modernos torradores de café do mundo.
Durante trés anos o Santa Clara manteve funcionando, lado a lado,
\
:

COM PRA DOIS dois torradores OPUS de 2° geracao e dois modernos torradores de

~ outra fabricacao, todos trabalhando com os mesmos produtos e nas
opus 3" GERA;AO mesmas condicdes. A planta onde esses torradores estdo trabalhando
apresenta condicoes ideais para a comparagao dos equipamentos,
pois é totalmente automatica e possui sistemna de pesagem do café
cru e torrado, com célculo automatico do rendimento em peso do
café para cada equipamento. O sistema assim montado serviu para
estabelecer comparacoes que foram decisivas
para a escolha da Lilla como fornecedores das
novas linhas de producao do Café Santa Clara.
Os principais fatores levados em conta na
analise comparativa foram:
* Rendimento em peso no processo de torra
* Qualidade da bebida
e Consumo de combustivel
A vantagem com relacdo ao consumo de
combustivel é especifica do OPUS 3° Geragao,
gue apresenta uma economia de
aproximadamente 40% com relagdo ao OPUS
2° Geragao.
Os investimentos do Café Santa Clara com
a Cia. Lilla nao se restringiram aos dois OPUS
3% Geracao, um para sua planta do Rio de
Janeiro e outro para a unidade de Fortaleza.
Adquiriram também um moderno sistema de
armazenamento de café cru, para a planta
de Natal, com capacidade de 25.000 sacas
de café, totalmente automatizado e integrado
ao sistema Lilla de liga de café cru.
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LAN;AMEN"'Q Durante o Gltimo ENCAFE, em Recife, foram

lancados os mais novos torradores Lilla da linha

DOS PR'ME'ROS Opus, desta vez para atender também o mercado
de cafés gourmet. Para atender as exigéncias

TORRADORES especificas do mercado gourmet foram lancados
opus PARA os Torradores OPUS 4 e OPUS 2, com produgao

aproximada de quatro e de dois sacos de café cru

CAFE Gou RME' por hora, respectivamente. Trata-se dos primeiros
torradores de pequeno porte que realmente devem
ser utilizados para cafés gourmet, pois incorporam
toda a moderna tecnologia de controle de torra
dos torradores OPUS de maior capacidade, incluindo
o sofisticado sistema de Profile Roasting de segunda
geracdo. Com controle e modulagdo das curvas de
temperatura do ar quente e da pressdo da cdmara
de torra, os pequenos torrefadores poderéo obter
o mesmo padrao de controle de qualidade de torra
que sé eram disponiveis até agora nos torradores
de grande porte. Era um lancamento que o mercado
aguardava ansiosamente.

CONSAGRAGKO Ainda no ENCAFE de Recife a Lilla expos também

seu moinho de rolos Orion, o maior do mercado

Dos MO'NHOS brasileiro, com capacidade para 3.000 kg de café

por hora,. Os moinhos QOrion estao agora disponiveis
DE ROLO . 1odeios Orion 3000, Orion 2000 e Orion 1000,
onlo" com producdes de 3.000, 2.000 e 1.000 kg de café
por hora, respectivamente. Os moinhos Orion tém
superado em muito as expectativas dos seus usuarios,
no que se refere a qualidade da moagem, a praticidade
operacional e a economia. Destacam-se as seguintes
caracteristicas:

Qualidade da moagem:

* Excelente perfil granulométrico

* Menor tempo de desgaseificacdo

« Otimo aspecto visual do produto acabado
* Melhor densidade

Praticidade operacional e economia:

* Muite maior longevidade dos rolos

¢ Menor consumo elétrico por quilo de café moido
* Maior facilidade de manutencao

» Simplicidade de ajustes, nao sendo preciso
ajustar o paralelismo dos rolos.

Sisterna de destravamento automatico

Moinho de rolos Orion

Lilla: Uma empresa que se orgulha de ser 100% brasileira
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