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Homenagem

Uma histéria de vida

Respeitado como empresdric e como homem. Ad-
mirado pelos amigos, pelo familia e por seus funcioné-
rios. Onofre Lilla, pai do atual presidente da empresa,
Engenheiro Ciro de Campos lilla, fez de sua vida um
exemplo de trabalho, dedicagdo e lealdade que hoje &
a prépria filosofia da Lilla, empresa na qual frabalhou
desde os sefe ancs de idade e & qual dedicou foda a
sua existéncia.

Empresério de visdo, Onofre lillo faleceu em 2002, On;;re lila
aos 84 anos, deixando um legade sélido e inesque-
civel, que ndo se compde apenas de um pafrimdnio e um nome conso-

de negécios a quem todos queriam bem.

Rigoroso por principio e educacdo. Generoso semr
pre. Solidério e empreendedor, Onofre lilla & uma des-
sas pessoas das quais & dificil se lembrar sem se emoci-
onar. E das quais é impossivel ndo sentir saudages.

A lilla, seus amigos, companheiros e sua familia
tem o orgulho de poder fazer, neste primeiro nimero
da Gazeta Lilla, esta homenagem aauele que soube
unir frabalhe, vida, ética e competéncia em uma s6
existéncia. Um exemplo e uma inspiracdo para fodos
que o conheceram e que com ele fiveram o privilégio de conviver.

lidado frente cos mercados nacional e infernacional, mas de
toda uma cultura empresarial que se impde pelo respeito aos
companheites de trabalho, & capacidade de seus funciondrios e
) mlenzag;ao da tecnologia.

o em economia pela Fundagdo Alvares Penteado e

iros da indisfria de equipamentos para torrefacdes

ofre Lilla foi um destes raros homens cujas vidas se

sagas. Sempre frabalhou, estudou com esforgo e

Fabrica atual fica s margens da Dutra, em Guarulhos - SP

, foi marido e pai, companheiro, amigo e homem anelms tnsfehwes da Cia. Lilla, na Mooca

Opus 40 seque conquistando o Pals

Automagao da torra é destaque na Café Santa Clara, Café Maraté e na Realcafé Solivel

Em todo o Brasil, grandes empresas de torrefacdo estdo investindo fortemente na fecnologia do forrador
modelo Opus 40 para ampliar a qualidade em suas producdes. A Café Santa Clora trabalha atualmente com
guafro méquinas deste modelo, sendo que duas estdo instaladas na unidade de Fortaleza (CE) e duas na
unidade de Natal [RN). Nesta dliima o destague & um torrador fotalmente automatizado, gerenciado por CLP e
equipado com profile roasting [curva de temperatura da torra preprogrcmcdoi O sistema controla todo o
processo de torra de forma continua, com temperatura
monitorada e outros dispositivos que estdo garantindo exce- |

nfes niveis de seguranca e uniformidade ao produto final.
b;Ourros equipamentos fornecidos pela lilla também operam
nas duos fabricas da Café Santa Clara.

Jé o Café Maraté, de Sergipe, é outra empresa que acaba
de montar uma nova indistria na regido. A nova planta conto
com a tecnologia do Torrador Opus equipado com sistemas
de gerenciamento e controle de (ltima geragdo, além de uma
sinstalacdo complefa de café torrado e moido, fofalmente
aufematizada. Essa nova unidade da Café Maraté deveré
" enfrar em funcionamento no préximo més.

A Realcaté Soltvel, e Viana (ES), também instalou
ecentemente dois torradores modelo Opus 40, tofalmente
aulomatizados, um deles com profile roasting, modemizande-
se assim com o que hé de mais afual em matéria de processos de torra de café. Instalou fambém um torrador para
pequenas quantidades, desfinado & forra exclusiva do calé expresso, equipado com controlador légico programével
|CLP). A Redalcafé esté automatizada com sistema central de supervisGo, que monitora toda a sua instalaggo.

Torrador Opus 40: equipando novas indisrias
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A tecnologia Lilla em solugdes para processos de forrefagdo conquista mais parcerias de peso:

Nestlié e Niro

Inferessada em enconirar uma opg@o confiével no fomecimento de equi-
pamentos para sua forrefagdo em Araras, ha alguns anos a Nestlé buscava
uma parceria que pudesse oferecer solugdes com tecnologia e qualidade para
a forra do café. Apés vérios festes aplicados em um torrador modelo OPUS
Automdtico, a equipe técnica da Nestlé preparou um relatério conclusivo que
foi enviado para a matriz da companhia, em Orbe, Suica. A conclusdo deste
frabalho foi a aquisicéo de dois torradores Lilla para a planta de café solovel
da empresa em Araras (SP).

Este resultado foi uma grande vitéria da tecnologia nacional, confudo a
parceria ainda ndo estava consolidada. Devido aos rigidos critérios da Nesflé
para aprovagGo de novos fornecedores, os equipamentos Lilla deveriam per-
manecer sob avaliacdo durante dois anos. Somente entdo a empresa sefia
considerada fomecedora Nestlé. Ao final desse periodo, o processo foi consu-
mado com a venda de mais um torrador OPUS para a unidade do Chile,
confirmando-se o inicio de uma imporfante parceria.

Recentemente, a lilla forneceu mais dois modelos Opus fotalmente auto-
maficos para a Nestié do Canada. Esta foi a terceira compra de forradores
Opus pela companhia, fendo sido a primeira desta série fora da América
Latina. Apds conhecer a alta performance dos torradores instalados no Brasil e

c

Trés décadas de café
no Oriente Médio

lider de mercado no libano, a torrefadora
SuperBrasil Company é um bom indicador do cresci-
mento co mercado do café naquela regido. “Come-
cel @ comprar equipamentos lilla hd 32 anos e sem-
pre preferi continuar com ela’, afesta o torrefador
Chuckri Makari, cénsul honorario do Brasil em Tripo-
li, no Libano.
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Novo torrador lilla é sucesso de publico e de critica

no Chile, @ Nesflé resolveu optar pelo Opus também em sua unidade do
Canada. Esse & um bom exemplo da aprovacéo intemacional obfida
pela tecnologia do lorrader Opus. Mas néo o tnico.

Pouco depois a Niro A/S, da Dinamarca, maior fabricante mundial
de equipamentos para indistrias de café solivel, também confirmou sua
preferéncia pelo torrador Lilla. A Niro produz os sistemas ufilizados nes-
se fipo de indistria, como as forres de secagem, por exemplo, mas ndo
os torradores. Até entdo, adquiria forradores europeus para equipar as
indUstrias que montava, mas agora optou pelo medelo Opus. © forrador
€ 0s equipamentos para café cru e calé forrado destinamsse @ uma nova
indstria de café soltvel de alia tecnologia a ser instalada na Europa.

Para completar, a Nestlé do Brasil acaba de escolher a Lilla para
fornecer os torradores e as instalacoes de café cru e torrado a serem
empregados em uma nova inddstria no interior do Estado de Séo Paulo.
Serd uma instalagdo grande e totalmente automdtica, que incluird mais
irés torradores Opus 40, em adicdo aos outros dois j@ instalados na
unidade de Araras. Concorrendo com os fabricantes mais fradicionais do
mundo, a lilla venceu o desafio por ter apresenfado o melhor pacote,;
fanto do ponto de vista tecnolégico quanto econémico.
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O produto é especial. Seu nome também tinha que ser. E foi escolhido por um concurso
inferno, no qual os funciondrios da lille deram sugestoes sobre nomes para o novo torrador.
“Tivemos uma parficipagdo muito grande e nossos funciondrios mostraram © quanto prezam
nossa marca, seus produlos e sua participagdo nas decisdes da companhia’, assinala Ciro lilla,
presidente da empresa.

langado na ultima Fispal, este modelo de forrador atraiu @ afencdo dos clientes, principak
mente pelo design diferenciado e pelo acabamento pimoroso. Na prépria Fispal foram fechados

Em visita co Brasil em outubro Glimo, Makari res-
sallou que quase toda a instalacdo da indistric no
Libano foi projefada em cooperagdo com a lilla, des-
de 1969. "Ela fez a instalagdo do sistema, que in-
clui transportadores, silos e equipamentos. Atualmen-
te possuimos dois forradores lilla e 14 moinhos, além
de elevadores, canecas, efc.”, enfatiza ele. “Temos
um mercado crescente e exigente no Oriente Médio,
inclusive para o café expresso, que vem ganhando
mercado”, revela. A mistura do pé diretamente na
4gua é a forma tradicional de preparo do café na
regido. £ o chamado café érabe, que exigiu a ade-
quagdo dos moinhos, por exemplo, uma vez que
para ele é preciso obter uma moagem mais finc e
uma forragdo mais escura. A lilla adaptou seus mo-
delos &s nossas necessidades, com um sistema de
peneiras mais finas”. Makari afirma que os torradores
da lilla também se mostraram os melhores pela alta
fecnologia e assisténcio fécnica que os acompanham.

diversos negécios e o produto confinua a chamar a aten-
¢Go do mercado, ndo sé por sua beleza, mos principat
mente pela garantia de qualidade que oferece,

O Torragor modelo Super 10, com capacidade para
10 kg por forrada, incorpora as mesmas caracteristicas
do j& consagrado modelo Opus, com sistemas de autor
limpeza da tubulagdo afravés de aquecimento confro-
lado, de recirculagdo e eliminagdo de fumaca [opcional).

O Super 10 processa 50 kg de grdios por hora e
opera com esfriamento na moega refrigerada, com
mexedor vertical e ventilacéio forcada.

Destinado principalmente a pequenos forrefadores,
aos produtores de café que pretendem iniciar sua forre-
facGo e também a empreendimentos diversos como lo-
jos de café expresso ou gourmet, este novo modelo Lilla
estd agradando em cheio ao mercado. Dono de um
design afraente com porte pequeno, tratase da primeira
maquina nacional @ dliar muita praficidade com @ qualr
dade intemacional lilla.

Visite: www.lilla.com.br



Blends via Internet na The Roasterie

Empresa americana instala sistema elefrénico de dosagem desenvolvido pela Lilla

A The Roasterie, empresa norte-americana de propriedade
do presidente da SCAA (Specialty Coffee Association of
America), Danny O'Neill, tem investido nas vendas eletrénicas
e confiou & lilla o implantogéo de seu sistema de ligas via
Internet.

O sistema & composto por um silo com 32 compartimentos
de diferentes cafés torrados. No sife'daempresa, o consumidor
escolhe o seu blend preferido e faz seu cadastro. Os dados so
fransmifidos co sistema automdtico’ que abre cada um dos compartimentos
e dosa as quontidades de café paro compor o blend desejodo.

Iransporte_com lecnologia de ponfa

Realcafé Solive! opta pela tecnologia lille para

o Iransporte do café cru

localizada no municipio de
Viana, na Grande Vitéria (ES),
a Realcafé Solove!, do Grupo
Tristdo, escolheu a qualidade
de atendimento e a tecnologia
lila para a montagem de um
sistema de pesagem e franspor-
te de café cru de uma unidade
indusfrial para oufra, separccas
por 100 metros de distancia.

Controlado por CIP, o sis-
tema permite que a Reclcafé
solicite elefronicamente & Tristdo

o fornecimento do café cru de-

vidamente especificado quan-

Sede da empresa, em Viana (ES) fo 0o fipo e & bebida, sendo
que este pedido elefrénico &
prontamente afendido mediante & pesagem e fransporte do café cru até os
silos de armazenagem da Realcafé.

O sistema fodo & automatizado com transporte pneumdfico. O controle
da operagdo & bastante simples e operacionalmente racional, Por meio do
sistema de automagdo inteligente lilla, o operador pode programar e
direcionar, com absoluta seguranga, a carga/descarga, elaborar blends
do café cru, bem comoe alimentar os torradores.

Forte exportador de café solivel, o Grupo Tristdo esté também no mer-
cado de forrado e moido com a marca Cafuzo. Neste segmento a empre-
sa vem investindo confinuamente para ampliar sua participagdo de merca-

do, com énfase especial na qualidade do produto final.

O pedido é enfdo enviado s méguinas de empacotar,
gue enfregam © pacote com uma efiqueta pronta para o
despacho. E a complexidade do sistema ndo péra af.

‘e S&o centenas de blends diferentes vendidos diariamen-
e, fodos atendidos com um sincronismo rigoroso, pois

o fransportador de grdos pode conter frés ou quatro
blends diferentes, que seguem simulianeamente para as
empacotadoras, sem que haja @ mistura dos mesmos. £ o
lilla, mais uma vez, participando afivamente em mais esfe segmento,

o do café especial.

Cresce a procura pelos
catés gourmets

Atenta ge mercado de cafés especiais, a Lilla vem desenvolvendo
equipamentos apropriados para este segmento

Com a ampliagdo do mercado de calés especiois, principalmente
nos EUA, cresce a procura por equipamentos que possam dar ao forrefador
amplo controle do processo de torra. A lilla j& desenvolveu e vem fome-
cendo para empresas de vérios paises o forrador com profile roasting.
Este sistema controla fodas as condicoes da camara de forra, como fem-
perafura — permitindo que se estabeleca uma curva préprogromada — e
pressdo inferna da cdmara mediante seu monitoramento e controle. O
torrefader controla néo somente a temperatura do café no ponto de torra,
mas fambém o temperafura do or quente durante foda a evolugdo do
processo, desde o seu inicio até o estégio final. Existem clientes que
conseguem diferentes bebidas a partir da mesma matéria-prima, e com o
mesmo ponto de torra, utilizando diferentes receitas do profile roasting
duranfe o processo.

Além desta vantagem, @ automacdo dos torradores Lilla permite man-
ter as composicoes de até 100 fipos de receifas diterentes gravadas na
meméria. Assim, a cada ufilizago a méquina pode ser ajustada para
cada fipo de blend com o toque de um botgo.

Visando os mercodos que investemn na qualidade do produto final, a Lilla
desenvolveu fransportadores especiais que ndo quebram os grdes, além de
outros equipamentos fombém especificos para o café gourmet = como des-
pedradores especiais, esteiras fransporfadoras e moinhos com fecnologia de
ponta. A lilla permanece sempre em busco de novas solugdes para seus
clientes. O resulado & a grande procura, nacional e internacional, por estes
equipamentos e por projetos operacionais com foco na qualidade total,
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