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cafe guidalli - lages/SC

UM SALTO DE QUALIDADE
COM SMART 2000 E SISTEMAS
AUTOMATICOS DE BLEND

MAIOR TDERREFA;iﬂ DE CAFE DE SANTA
CATARINA, O CAFE GUIDALLI INSTALOU, DE
UMA 50 VEZ, TRES NOVOS EQUIPAMENTOS
LILLA EM SUA LINHA PRODUTIVA: UM
TORRADOR AUTOMATICO SMART 2000, UM
SISTEMA DE ARMAZENAGEM E BLEND PARA
CAFE CRU E OUTRO PARA CAFE TORRADO.

Em anos recentes, o Sindicato das Inddstrias de
Torrefaao e Moagem do Café de Santa Catarina —
SindCafélSC - alertou para a crise vivida pelo setor:
das 50 empresas antes existentes no Estado restavam,
em 2012, apenas 11. Em Lages, porém, a situagao no
Café Guidalli Ind. @ Com. era de tranquilidade. Tanto
que seu presidente, André Guidalli, que assumira a
presidéncia da empresa dois anos antes, preparava-se
para introduzir importantes inovagbes em sua linha

de producao.

Ma sua opinido, um dos fatores responsaveis pela crise
fora o sucateamento dos equipamentos utilizados
por muitas indastrias que ndo se& modernizaram.

Para André Guidalli, ndo basta apenas trabalhar com
matéria-prima de primeira qualidade: “E preciso que
0% sistemas de torra, moagem e empacotamento
também sejam bons®, E fol seguindo esse principio,
de sempre investir em tecnologia de ponta, que ele
adicionou & linha de producdo do Café Guidalli os
novos equipamentos LILLA,

Fundado ha mais de 60 anos pelo imigrante italiano
Ernesto Guidalli, hoje o Café Guidalli esta sob a
direcao da quarta geracdo da familia e ocupa uma
posicdo de destaque junto a inddstria nacional de
café, tendo sido eleito por trés vezes consecutivas
Campedo Nacional de Qualidade ABIC,

Tais congquistas nao levaram a empresa a baixar a
guarda na busca pelo aprimoramento cada vez maior
de seus produtos. Ao contrario, elas a levaram a
investir ainda mais alto na atualizagdo tecnoldgica.
Assim, substituiu um antigo torrador LILLA pelo
modemno SMART 2000 AUTOMATICO, com capacidade
para 500 Kg por batelada e 2.000 Kg por hora,

dotado com “Profile
Roasting Spstem” [Controle
da Curva de Torra). O
equipamento & controlado
por CLP - Controlador
Lagico Programavel,

e computador, Toda a
operacdo é realizada sem
dispersdo de fumaca, que
& eliminada por um pods-
queimador embutido e
selfcleanig automatico,

Torrador SMART 2000 AUTOMATICO. Abaleo: Amdnd Grioall, precioeate do Cald Guicall,
¢ Lucas o Costa, gerente de Vendas Naclanads da Cia, Litka,

Os dois sistemas automaticos para armazenamento
e blend de café oru e torrado também

sao controlados por computador
e possuem, cada um, quatro
compartimentos. |sso possibilita
a elaboragdo de blends
especificos e absolutamente
uniformes, pois cada divisdo

do silo de café torrado libera
com exatiddo, para o moinho,

a quantidade previamente
programada de graos, sem
que ocorra qualquer
alteracdo mesmo
apos a recarga dos
silos e reinicio do
Processo.

Toda essa
Preccupacio com
a atualizacao
tecnolagica e
consequente
aprimoramento

de seus produtos tem como principal
motivagdo a filosofia deixada pelo
fundador do Café Guidalli, Ernesto
Guidalli, e sequida

fielmente por seus
sucessores até hoje:
respeito ao cliente,
porgque ele é o
maior patriménio
da empresa.
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café rio preto - caratinga/MG

MAIS QUALIDADE, MAIOR
CAPACIDADE E RESPEITO
AO MEIO AMBIENTE
ORIENTARAM AQUISICAO
DO OPUS 40

NO MERCADO HA QUASE 30 ANOS, O CAFE RIO
PRETO INAUGUROU UMA NOVA FASE EM SUA
TRAJETORIA AQ ADQUIRIR UM OPUS 40 100%
AUTOMATICO, UM DOS MAIS CONSAGRADOS
TORRADORES DA MARCA LILLA.

Com capacidade para 2,500 Kg/'h (cargas de 500 Kg), um dtima
custe/beneficio e melhor rendimento em peso e bebida, o OPUS
40 vai alavancar a producio e aprimorar a qualidade do Café Rio
Preto, cuja tradicho vem sendo consolidada através de quase tris
décadas de histdria,

O inicio da empresa foi até despretencioso. Dario A. Grossi, ex-
prefeito de Caratinga e fundadar da Viagdo Rio Doce, decidiu
torrar ¢ moer o excelente café produzido em sua fazenda para
vendé-lo aos funcondrios de sua companhia. A boa receptividade
de sua iniciativa o fez perceber a caréncia dos mineiros por um café
de alto padrio, o que o levou a fundar, em 1989, a empresa Café
Rio Preto. Desde entio, 8 produgdo do Café Rio Preto vem sendo

cafe dom pedro - vespasiano/MG
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OPUS 40 2G A DIESEL
PARA AUMENTAR A
PRODUCAO E REFORCAR
A QUALIDADE

APESAR DE SER UMA TORREFACAD RELATIVAMENTE
NOVA, FUNDADA EM 2002, O CAFE DOM PEDRO VEM
OBTENDO UM RAPIDO CRESCIMENTO, GRACAS A
SUA FILOSOFIA DE INVESTIR EM CAPACITACAO E NA
CONTINUA BUSCA PELA MELHOR QUALIDADE.

Para enfrentar esses dois desafios — crescimento e aprimoramento

da gualidade - os proprietarios do Café Dom Pedro wiram que era
hora de trocar seu equipamento por outro com tecnologia mais
avancada. As pesqguisas entdo realizadas os levaram a marca LILLA

e ao OPUS 40 2G, com funcionamento a Diesel, 100% automatico e
datado de Profile Roasting System. Além de permitic um significativo
aprimoramento na qualidade da torra, o OPUS 40 2G aumentarad
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Giducio Arevedo Plres, presidente do Café Rio Preto, ¢ Lucas da Costa  Sede do Café Rio Preto em Caratinga/dG=

desenvolvida sobre dois pilares basices: cuidado ne
cultive dos grios e atualizagdo tecnoldgica.

A compra do OPUS 40 AUTOMATICO, foi realizada
pelos atuais proprietdrios apds testes comparativos com
equipaments similar do principal concorrente da marca
LILLA, & aquisicdo vai aumentar & capacidade produtiva
da empresa, com maior qualidade e versatilidade, e
atenderd, ainda, a uma outra exigéncia que & uma

das pricridades do Café Rio Preto: o respeito ao meio
ambiente,

Mas Fazendas Ricdoce Lida., de onde saem o5 grécs

que abastecem a torrefacho, existern projetos de
reflorestamento ¢ preservacio da fauna, com o
objetive de minimizar o impacto da cafeicultura no
ecossisterna. Moradores ¢ funciondrios das fazendas sio

a capacidade de producdo (2.500 Kg/h e 500 Kg
por batelada), com &tima custa/beneficio e melhor
rendimento em peso sabor e aroma,

A operacan é realizada exclusivamente com ar guente

proveniente da fornalha, que esta totalmente separada

do cilindro de torra, Através da reciroulacdo da fumaca

e dos odores para a fornatha, o OPUS 40 alimina

totalmente estes componentes, expelindo pela chaming

apenas gases inertes @ vapor de agua. As tubulaches

possuem um mecanismo de auto-limpeza gue as

mantém sempre limpas e as peliculas s30 gueimadas

separadamente da fornalha, Acrescente-se a tudo isso,

outras importantes caracteristicas comao:

I Baixo consumo de combustivel

I Moega compacta de esfriamento rapido do café
torradao

I FPainel de comando com CLP - Controlador Logico
Programavel

I 5istema de pesagem automatica de todo o café
torrado

I Robuster, praticidade a baixissima manutencao

conscientizades, por meio de palestras e cursos ministrados
por técnicos agricolas, sobre a importdnda do meio
ambiente ¢ a nossa responsabilidade em relagho a ele,

Obviamente todo esse zelo se estende também & drea
industrial. E foi esse um dos motives que fizeram os
proprietdrios do Café Rio Preto optarem pelo OPUS 40,
pois teda a operagdo € realizada sem qualquer dano ao
meic ambiente, As tubulagdes possuem um mecanismea
de aute-limpeza que as mantém sempre limpas.

Cutras importantes caracteristicas do OPUS 40 siox

I Baixo consuma de combustivel

I Moega compacta de esfriamento répido do café torrade

I Painel de comanda com CLP - Contralader Légica
Programdwel

I Sisterna de pesagemn automdtica de todo o café torrado

I Robustez, praticidade a baixissima manutencio
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Fabiang de Freitas Moraes, sdco-diretor da emprasa,
acredita ser essa a forma de demonstrar respeito

a0 consumidor. Tal postura transparece tambem

na qualidade estética das embalagens de toda a
linha de produtos Cafté Dom Pedro, e no cuidadoso
acompanhamento do processo de produgdo, desde a
colheita do cafté até o empacotamento.



LILLA NO MUNDO

ALEMANHA E ITALIA
ABREM AS PORTAS
A TECNOLOGIA LILLA

Leia na préxima
edicGo, em
Momento Técnico:
MOAGEM A
ROLOS: IGUALDADE
DE ROTACAO x

DEFASAGEM DE
ROTACAD

PRESENTES EM 60 PAISES DOS CINCO CONTINENTES, OS PRODUTOS
LILLA AINDA NAO HAVIAM CONSEGUIDO PENETRAR NA ITALIA,

E NEM NO FECHADISSIMO MERCADO ALEMAO, ONDE ESTAO
INSTALADAS AS MAIORES E MAIS PODEROSAS INDUSTRIAS DE
MAQUINAS PARA TORREFACAO DE CAFE EXISTENTES NO MUNDO.

MAS A LILLA CHEGOU LA.

Qualquer empresa estrangeira que se disponha a
disputar com as fornecedoras alem3s de torradores de
café, a preferdnga de algum fabricante local de café em
pd, certamente enfrentard ndo apenas a concorréncia da
avancada tecnologia alemd, mas também o forte espirite
corporativista do setor.

A LILLA, no entanto, consequiu transpor essas duas
barreiras e marcar sua presenca também na Alemanha.
A Bonsea GmbH, torrefacdo localizada em Friburgo,

um dos centros histdricos mais importantes e bonitos
daquele pais, acaba de adquirir um OPUS 2 GOURMET.
Moradores e turistas de Friburge, uma cidade com
muitos cafés e bistrds aconchegantes que criam um
ambiente de descontracdo e hospitalidade, podem agora
saborear um café torrado em um equipamento com
tecnologia 100% brasileira.

O 0OPUS 2 GOURMET & o Gnico torrador de pequena
capacidade disponivel no mundo, dotado das mesmas
caracteristicas e tecnologias existentes somente

nos grandes torradores industriais, unindo um alto
rendimento, consisténcia, performance e confiabilidade.

Ma ITALIA o primeiro cliente LILLA & a Torrefazione Poli,
fundada hd mais de 50 anos na cidade de Bergamo,

& B0 quildmetros de Mildo, e considerada um paraiso
histarico. A parte antiga da cidade, cuja colonizagio
data do século 6 aC, foi erguida sobre uma colina e esta
rodeada por muros de 20 metros de altura, construidos
ha mais de 500 anos. As residéncias & o comeércio em
geral ficam na parte baixa (Cidade Baixa).

A esse cendrio repleto de histdria e monumentos do
passado incorpora-se agora o SMART 2000 AUTOMATICO,
um legitimo representante da modernidade na arte de
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tarrar o café, produte consumido na Itilia desde o
século XVI. A alta tecnologia do SMART 2000 adquirido
pela Torrefazione Poli, impede a emissdo de gases
danosos & salde e ao meio ambiente, adequando-se,
portanto, a necessidade de preservacio dos tesourcs
culturais e arquitetdnicos da pequena Bergamao.

Na EUROPA, além de Alemanha e Italia, os torradores
LILLA estdo representados em oito paises: Inglaterra,
Irlanda, Bulgaria, Romé&nia, Grécia, Albania, Finldndia
e Suica.

Dutros paises onde a marca LILLA esta presente:

AMERICAS

Estados Unidos, México, Republica Dominicana,
Guatemala, Panamd, Coldmbia, Peru, El Salvador,
Micardgua, Argentina, Bolivia, Equador, Chile

e Venezuela

AFRICA
Costa do Marfim, Zimbia, Etidpia, Africa do Sul e Egito

AsIA
lapdo, China, Tailandia, lm:lia, Vietnam e Indonécia

OCEANIA
Australia

ORIENTE MEDIO
Libaro, Jordania e Arabia Saudita

Mo BRASIL, a Nestlé, Café Trés Coracbes, Cocam,
Iguacu, Café Brasileiro, Café Marata, Melitta, Café
Pacaembu, Café Jaguari, Segafredo Zainetti & mais de
300 outras empresas utilizam of equipamentos LILLA,



LILLA NO MUNDO
hong kong - CH
GIGANTE ASIATICA

E A NOVA PARCEIRA DA
CIA. LILLA

A TSIT WING INTERNATIONAL HOLDINGS LIMITED, UMA DAS MAIORES
EMPRESAS DO RAMO DE ALIMENTOS E BEBIDAS DE HONG KONG, FIRMOU
PARCERIA COM A LILLA PARA INSTALAR UMA PLANTA COMPLETA DE
TORREFACAO DE CAFE, COMPOSTA POR UM OPUS 10 3G, UM SISTEMA DE PRE-
LIMPEZA, ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DE CAFE CRU, E UM SISTEMA QUE
PERMITE O CONTROLE COMPLETO DA VARIACAC DO PESO E DOS BLENDS DO
CAFE TORRADO.

- 5P - cep 0F024-150 = Fone (11} 35171 4488
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A parceria da LILLA com a Tsi Wing
surgiu apds a decisdo da holding chinasa
de expandir 05 seus negdcios com a
inclusia de coffee shops e fornecimento
de café gourmet e bebidas instantaneas
a supermercados, com a conseqiente
necessidade de montar uma torrefacio
de café. Para isso realizou uma minucioss
pesquisa-nd mercado internacional,

em busca do melhor fornecedor para

a realizagio doseu objetivo: adgquirir
uma planta completa da nova fabrica
para a producdo de uma linha de cafiés
superiores. A CIA. LILLA foi a escolhida
para executar a tarefa.

- outubro de 2015

Apds a aquisicdo dos equipamentos

e a montagem da linha de producas
de acordo com o projeto estabelecido
pela ClA. LILLA, a Tsi Wing recebeu a

visita de urn engenheiro especializado, OPUS 10 36

para desenvolver os procedimentas relacionados

a5 curvas de torras dos produtos @ treinar os dos consumidores. A flexibilidade, consisténcia e
profissionais encarregados do servico. Para conhecer - . versatilidade do OPUS 10 3G permitem a abtencao
a4 bebida do cliente e ajustar a ela as curvas de de virios tipos de produto final, propordonando a

torra, o engenheiro fez varias degustacdes, alam de melhor relacio entre retencdo de aromas @ extracio
aperfeicaar, junto com os especialistas da empresa, de solidos solivels, & cada torra se repete exatamente
o5 blends de cada bebida. No fim do processo eomo fol programada

foram observadas expressivas melhoras na bebida.

Pasteriarmente toda equipe foi treinada para criar A empresa

-
&
.
LG
£
| e
=
;-]
E
a
ey
[
o
T
=
-
LT
&
Fa
]
"
[
o
o
g
[
=
L]
—
:
Q
s
L]
(%]
L]
[ 3
m
i
-
=
=
&)
Lo
E
[T]
(=}
o
|5
1]
=
-0
e
3
_—
=1
=
o
b
Lo
1
[
L]
(=)}
e
T
e
e
m
i
-]
=}
o
=1
[=
[T
e
L]
|
=
]
[ 1%
[T
]
[=]
*
=
g
=
M
L]
[
-
E
(=]
(o]
-
o
]
Her
1]
rd
]
[=}
=
=
wkd

g
=
[+]
i
o
-
8
=
a
L
@
&
=
o
3
&
-
=]
3
:
a
i
m
[-%
E
-]
L
o
-]
=
g
E
=
=
=
L
il
L]
T
[+}
L r]
L
3
o
3
=S
]
-
=]
e
=
= |
]
..
E
L)

Visite nosso site wwwilllla.com.brigazeta = Edigio n® 19

novas receitas e curvas de torra. Em franco processo de expansdo, a Tsit Wing

ja chegouw a Cingapura, Maldsia e outros paises
Messe sentido, o OPUS 10 3G satisfez plenamente asidticos, apds ter-se consolidado no mercado chinds
a expectativa do cliente, que era a de encontrar e canadense. A haolding & formada pela Tsit Wing de
uma maquina que lhe permitisse responder com Hong Kong, Tsit Wing Enterprises Ltd. (Canada), Tsit
eficiéncia as variaches de gostos e preferéncias Wing Australia Ltd e Tw Zhuhai [China).
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